
Unsere Vorspeisen

Seefischklößchen 10.00

Marinierte Sardinen in "Saor" 10.00

Schleie in Sauce mit Polenta 12.00

"Vom Gardasee auf den Teller" 20.00

Garnelencocktail mit Mango und tropischer Mayonnaise 18.00 

“Aus der Tiefe des Meeres….” (min fur 2 Personen) 22.00 p.p.

Fish-Tatar 25.00

“ Aubergine Parmigiana” 12.00

“Rohe Fisch wird nach dem gestzlichen zuberetet Einzalne Zutaten könnten Jahrezeitlich bedingt

tiefgekült sein”

Nudelgerichte

“Gardasee Carbonara” 13.00

Ravioli mit Kräutern auf Karotten- und Ingwercreme und geräuchertem Aal 15.00

“Bigoli” mit Meeresfrüchte 15.00

“Calamarata cacio e pepe “ mit Garnelen mit Limettenaroma 15.00

Dünne Bandnudeln mit Tintenfish auf Basilikum und Cashewcreme 15.00

Dünne Bandnudeln mit Trüffel von Lessinia 

auf geschmolzener Käse von Monte Baldo 15.00

Nudelgericht des Tages 15/18.00



Hauptgerichte

Lavarello und Auberginen Roulade auf  Gemüse 18.00

Geräuchertes Lachs auf roten Zwiebeln 22.00

Schwertfisch mit Pistazienkruste 22.00

Knusprigen Garnelen- Spiess mit Speck 22.00

Hauptgerichte des Tages 20/25.00

Fleischgericht des Tages 25,00

Die Preise sind in Euro angegeben. Service und Gedeck inbegriffen


